RISTORANTE & PIZZERIA

AKTUELLE WOCHENKARTE

Parmesanschaumsippchen mit Blattspinat € 10,80
und Parmaschinken Girissini
Formaggio di capra su carpaccio di barbabiefole € 18,50

Cratinierter Ziegenkase auf Rote Bete Carpaccio
mit Brombeer Vinaigrette, Rucola und gerosteten VWalnissen

Cannelloni con salmone, spinaci e ricotta € 22,50
Hausgemachte Cannelloni mit Ricotta - Spinat - Lachsfillung
und Tomaten- Bechamelsauce im Ofen gratiniert

Orecchiette pugliesi con cime di rapa e salsiccia € 22,50
Orecchiette (Pasta) aus Apulien mit “Cime di rapa” (Sténgelkohl),
wirziger “Salsiccia” Bratwurst und geriebenem Pecorino

/\/\edcéglioni di coda di rospo e calamari alla Livornese € 32,50
Medaillons vom Seeteutel und Calamari mit Taggiasche - Oliven
und Kapem in Basilikum Tomatensauce geschmort, Salat und Brot

Filetto di Tilapia con crema di gamberetti su risotto € 29,50
,Tilapia” Buntbarschfilet auf cremigen Risotto mit Krabben
und Lauch in Weifwein — Cremesauce

Medaglioni di maiale “Duroc” alla “Valdostana” £ 2950
/V\ec?ci”ons vom Thiringer Duroc Schwein (Bio Schwein vergleichbar) mit
geschmolzenem ,Fontina” Kase und gekochtem Schinken in
wirziger Tomatensauce und Rosmarinkartoffeln, dazu Broccoli

Panna cotta mit Waldbeerkompott und frischen Beeren € 9,50
,Profiteroles scuro”— Brandteigkugeln, mit Vanillecreme € 950
gefillt und Schokoladensauce Gberzogen

“Tartufo al pistacchio” € 980
Eis - Parfait von Pistazie und Haselnuss mit cremigen Pistazienlikor verfeinert

Warmes Schokoladensoufflé aut Gewirz - Zwetschgen - € 11,80
Kompott und Mascarpone - Tonkabohnen Eis



AKTUELLE WOCHENKARTE

Dessertvariation “Bellavista” € 14,80



